
Antipasti

GAMBERONI CON MARINATA ALLA MEDITERRANEA
Großgarnelen mit in Weißweinessig marnierten roten Zwiebeln 14,50

CALAMARETTI  ALLA PIASTRA CON RUCOLA
Kleine Calamari vom Grill auf Rucolasalat 12,50

CARPACCIO DI PESCE SPADA AFFUMICATO
Carpaccio vom Schwertfisch geräuchert, mit Spargelsalat 13,50

TAGLIERE DI SALUMI ALL`ITALIANA
Ausgewählte italienische Aufschnitt Spezialitäten 12,00

CARPACCIO DI MANZO ALLA BACCO
Carpaccio vom Rinderfilet "alla Bacco" 13,00

VERDURE DI STAGIONE ALLA GRIGLIA  E TOMINO GRATINATO
Auswahl gegrillter Gemüse der Saison und gratinierter Tomino Käse 12,00

Minestre e Zuppe

CREMA DI PATATE E PORRI CON CROSTINI TARTUFFATI
Kartoffel-Lauchcreme mit getrüffelten Crostini 7,50

MINESTRONE CLASSICO  CON FARRO TOSCANO
Toskanische Gemüsesuppe 7,50

CREMA DI ASTICE CON CROSTINI
Hummercreme mit Crostini 9,50

Pasta
*Frische Pasta aus eigener Produktion* 

PACCHERI CON CODA DI ROSPO
Paccheri Pasta mit  Seeteufelragout 14,50

RAVIOLI DI BRANZINO CON POMODORINI E SALSA ARAGOSTA
Ravioli mit Wolfsbarsch gefüllt auf Langustensauce 13,00

TAGLIOLINI AL NERO DI SEPPIA CON ASTICE
Schwarze Tagliolini mit 1/2 Hummer 22,50

SPAGHETTI ALLE VONGOLE
Spaghetti mit frischen Venusmuscheln 13,50

SPAGHETTI ALL'ARRABIATA 11,00

PASTA MISTA "SPECIALITA DI BACCO"           ab zwei Personen 16,00



Pesce

FILETTI DI ORATA CON SAUTE DI VERDURA
Doradenfilet an sautierten Gemüsen und frischen Kräutern 18,50

RICCA GRIGLIATA DI PESCE DEL MEDITERRANEO
Variation von gegrillten Edelfischen aus dem Mittelmeer 23,50

SCAMPI AL FORNO
Scampi in würziger Tomaten-Kräutersauce auf Toskanische Art 24,50

BRANZINO SU SALSA DI ASPARAGI VERDI
Filet vom Wolfsbarsch mit einer Sauce von grünen Spargel 21,50

Carni

NODINO ALLA SASSI
Kalbskotlett in Weißwein-Salbei Sauce 21,50

TAGLIATA ALLA TOSCANA
Tranchiertes Entrecote mit gegrillten Gemüsen         ab zwei Personen 22,50

FEGATO DI VITELLO BURRO E SALVIA
Kalbsleber in Salbeibutter gebraten 18,00

SCALOPPINA DI VITELLO AL GORGONZOLA
Kalbsmedaillons in Gorgonzolasauce 19,00

FILETTO DI MANZO AL PEPE ALLA FIAMMA
Flambiertes Rinderfilet in Pfeffersauce 28,00

CONIGLIO ALLA CACCIATORA
Geschmortes Kaninchen auf Jägerart zubereitet 18,50

CARRÈ D'AGNELLO ALLE ERBE FINI
Lammcarrè auf Chiantisauce mit Kräuterkruste 24,50

*Zu den Hauptgerichten servieren wir Gemüse der Saison oder Salat*

Selezione di formaggi italiani 9,50



SPECIALITA DI STAGIONE

Antipasti

CAPE  SANTE GRATINATE SU SPINACI
Jakobsmuscheln, gratiniert auf Blattspinat 14,50

TAGLIATA DI TONNO SU CANELLINI
Tranchen vom rosa gegrillten Thunfisch auf toskanischen Bohnensalat 15,50

Pasta e Riso

RISOTTO  " ALLA VIAREGGINA "
Risotto mit Meeresfrüchten 16,50

PAPPARDELLE AL RAGOUT DI CONIGLIO
Pappardelle mit Kaninchenragout 12,50

Piatti forti

CODA DI ROSPO SU CREMA DI PEPERONI
Seeteufelmedaillons gegrillt auf einer Paprikacreme 24,50

SALMONE E CAPE SANTE AL CHAMPAGNE
Lachs und Jakobsmuscheln auf  Champagnersauce an Gemüsen 19,50

PETTO DI FARAONA AL DRAGONCELLO
Perlhuhnbrust auf Estragonsauce 18,50

FILETTO DI VITELLO CON CANTARELLI
Kalbsfilet auf einer Sauce mit Pfifferlingen 25,50

Alle Preise in Euro, inklusive gsetzl. MwSt. und Service


